
 
 

 
 

Che cosa bolle oggi nella pentola di Corsica Sardinia Ferries? 
 

 
Vado Ligure, 10 giugno 2010 –  Cozze e patate fritte? A bordo di Corsica Sardinia Ferries si 
cavalca l’onda anche in cucina, dando ampio spazio alle ricette internazionali. Da uno studio 
condotto a bordo delle navi gialle, infatti, risulta che questo è uno tra i piatti più apprezzati dai 
passeggeri. Così, spesso, alle cozze e patate fritte si abbina un buon boccale di birra e la 
ricetta tipica belga è completa. Per gli amanti della cucina più tradizionale, invece, le scelte 
sono concentrate sul carpaccio di pesce spada marinato, come antipasto, seguito da ravioli di 
pesce fresco o spaghetti con le cozze. In alternativa alla sempre richiesta sogliola e al misto 
fritto di pesce, sempre secondo la ricerca, per la scelta dei secondi si impongono i menu a base 
di carne: filetto alla griglia o filetto al gorgonzola risultano le migliori alternative, ma è molto 
richiesta anche la classica milanese, scelta di solito riconducibile ai passeggeri più piccoli di 
età. E per finire, tiramisù. Il dolce al cucchiaio preparato direttamente nelle cucine di bordo 
spesso invita anche ad un bis ed è uno dei dessert più ordinati a bordo, ma non il principale. 
Sono in molti, invece, a prediligere la frutta oppure, chissà, a dovere fare i conti con la linea: i 
risultati indicano, infatti, che è il carpaccio d’ananas ad avere la meglio tra le proposte di 
dessert.  
 
I rinomati servizi di ristorazione delle navi gialle sono affiliati alla prestigiosa Chaîne des 
Rôtisseurs. L’attenta selezione delle materie prime e l’esperienza del personale di cucina 
consentono di offrire sempre nuove proposte all’insegna anche della tradizione delle Isole, dal 
tipico pecorino sardo, alla pasta malloreddus, riferiti alla Sardegna e ai gustosi formaggi corsi 
aromatizzati alla erbe come rappresentativi dei sapori còrsi.  
 
 
 

§§§ 
 
Dal 1968 Corsica Sardinia Ferries è la prima compagnia di navigazione privata per il numero di passeggeri trasportati 
che serve tutto l’anno Corsica e Sardegna. 
La Corsica è collegata da Tolone, Nizza, Savona, Livorno e Piombino e la Sardegna da Livorno e  Civitavecchia. 
Corsica Sardinia Ferries gestisce una flotta di 14 navi e si occupa direttamente di tutti i servizi all’utenza, dalla 
prenotazione, all’imbarco, all’accoglienza, al servizio di catering a bordo. 
Tutte le attività di Corsica Sardinia Ferries sono certificate ISO 9001:2008.  
A Savona Vado, in un’area di 50.000 mq in concessione alla compagnia, sono concentrate le attività organizzative, 
amministrative e logistiche della società che nel 2009 ha trasportato oltre 3.500.000 passeggeri.  
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Per informazioni 
CORSICA FERRIES - SARDINIA FERRIES 

Calata Nord - 17047 Porto Vado (SV) 
Prenotazioni Tel 199 400 500 Fax. 019 2155300 

www.corsicaferries.com  - www.sardiniaferries.com 
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